
Aperitivos e entradas
Couvert - Por pessoa

Linguiça - 1 unid.

Ostra fresca, grelhada ou gratinada - 1 unid.

Vieira - 1 unida.

Linguiça de Costela bovina Black Angus - 2 unid.

Coracão de galinha - 12 unid.

Linguiça defumada aperitivo - 8 unid.

Palmito Fresco Grelhado

Delícias da Dona Gema 
Canudos crocantes de polvilho e queijo Grana Padano

Pastéis - 8 unid.
Carne, queijo, camarão, catupiry ou mistos

Bolinhos Giuseppe Grill - 6 unid.
Croquetes de picanha, feito com temperos especiais

Polpetta de Picanha - 6 unid.
Esferas de picanha à milanesa recheadas de queijo minas

Quibe de Picanha - 6 unid.
 
Bolinhos de Bacalhau - 6 unid.
Feitos com bacalhau do Porto extra Gadus Morhua

Carpaccio de Picanha
Picanha selada na churrasqueira em finas fatias

Ceviche de Salmão
Salmão, leite de coco, limão siciliano, pimenta dedo de moça,       cebola roxa 
e coentro

Ceviche Clássico
Peixe do dia, leite de tigre, cebola roxa, coentro, pimenta dedo de moça

Pork Skin
Pele de Porco crocante

Lula à dorê



Panelinhas...
Seleção de deliciosas receitas servidas em pequenas panelinhas

Panelinha de Siri
Carne de siri desfiada com ervas e um levíssimo toque de dendê

Panelinha de Camarão
Molho bisque, bechamel e cogumelos Paris
 
Panelinha de Costela de boi 
Costela desfiada com fungui e purê  de batata baroa 
 
Panelinha de Ostras
Com molho de champagne

Panelinha de Cavaquinha
Com molho de champagne e cogumelos Paris

Panelinha de Ovo Pochê
Com ovo pochê, purê de batatas e perfume de trufas brancas

Panelinha de Haddock
Com champagne e cogumelos Paris

Saladas Orgânicas...

Mix de Frutos do Mar

Caesar 
Alface americana, croutons, molho tradicional e Grana Padano

Mista
Alface, palmito, tomate cereja, fios de cenoura e repolho roxo

Lula, polvo e camarões grelhados, em leito de rúculas, azeite e ervas



Os Clássicos...
com direito a um acompanhamento

★ Maminha ( 4 Fatias )

★ Picanha Supra Sumo

★ Costela de Boi

★ Steak ao Sal Grosso

Nossa tradicional Maminha é uma raridade, pois é um corte característico das 
antigas casas de carnes cariocas. Hoje só se encontra esse privilégio no Giuseppe 
Grill.

Corte exclusivo, criado e desenvolvido por nós. É tão específico que de uma peça 
inteira da Picanha só se extrai uma Supra Sumo, que é a parte mais macia, 
suculenta e saborosa, nossa marca registrada.

Com técnica especialíssima de preparo, esse corte chega a ficar por mais de 8 
horas no alto da churrasqueira que lhe confere sabor e maciez inigualáveis.

Corte clássico retirado da parte mais nobre e especial do filé mignon. A 
curiosidade deste corte é que ele fica macio e saboroso independente do ponto de 
preparo; mal passado, bem passado ou ao ponto.



Da Churrasqueira e do Grill...
com direito a um acompanhamento

Peito de Frango Orgânico

Meio Frango Orgânico desossado

Espeto de Picanha
Fatias de picanha nobre servidas no espeto com pimentão       e cebola

Fraldinha fatiada
Corte magro, macio e suculento da melhor parte da Fraldinha

Costela Crocante

Bife de Tira de Picanha

Bife Ancho
Corte nobre do contra- filé dianteiro

Denver Steak

Short Rib

Royal Prime Rib Giuseppe Grill 
Impressionante Prime Rib de Black Angus certificado

Ojo de Bife 
Parte nobre do contra-filé entremeado com gordura

Meia paleta de Cordeiro Uruguaio
assada por horas, desossada e finalizada com o seu próprio molho.

Paleta inteira de Cordeiro Uruguaio
Assada lentamente em fogo brando - serve duas pessoas

French Rack de Cordeiro Uruguaio
carré de cordeiro francês assado na churrasqueira.

Polpetone Giuseppe Grill
Picanha cortada na ponta da faca, recheada com queijo minas

feita á milanessa com uma técnica especialissima de preparo. esse corte chega a 
ficar mais de 8 horas no alto da churrasqueira, o que lhe confere sabor e maciez 
inigualáveis.

Parte nobre do miolo do acém bovino, extremamente macia, saborosa e marmorizada

Corte com osso da parte dianteira da costela do boi junto com o miolo do acém.



Da churrasqueira e do Grill...
Com direito a um acompanhamento

Wagyu
Bife de Chorizo - 450g
Corte nobre do contra filé do boi de raça japonesa wagyu. Extremamente macio, 
saboroso e entremeado com gordura.

Bife Ancho - 400g
Parte nobre do filé da costela wagyu. Raça de boi japonesa de carne extremamente 
macia, saborosa e entremeada com gordura.

Short Rib
Corte com osso da parte dianteira do filé de costela de boi, junto com o miolo 
do acém.

Fralda
Corte especial da fralda do boi de raça Japonesa Wagyu. Extremamente macia e 
entremeada com gordura.

Cortes suínos

Tomahawk Moura
a raça de porco Moura é considerada o wagyu dos suinos devido ao seu alto nível 
de marmoreiro e maciez.

T-Bone Duroc

Matambre Suíno Duroc
corte especial de matambre (parte da costela) com suave gordura

Short Rib Duroc
Parte dianteiro do porco de raça duroc. Contém o miolo do acém e o filé da 
costela.

Prime Rib Duroc
lombo suíno dianteiro com osso. A raça duroc garante que a carne seja sempre 
macia e suculenta, além de seu sabor incomparável.

filé à milanesa duroc
filé de picanha suína empanado em farinha panko.

Corte com osso em formato de "T" que separa o filé Mignon de um lado e o contra 
filé do outro.



Da churrasqueira e do Grill...
Com direito a um acompanhamento

Dry Aged

T- Bone Aged 30 dias
Corte com osso em formato de [T] que separa o filé mingom do contra filé. 
Maturado por 30 dias em nossas Dry Agers

Bife de Chorizo dry Aged 30 Dias
Corte nobre do contrá-filé dianteiro Black angus, maturado por 30 dias em nossas 
dry agers

Prime Rib Dry Aged 30 dias
Corte com osso, Black Angus certificada. Maturada em temperatura, ventilação e 
umidade controladas em nossos Dry Agers

Contra File Com osso Dry Aged 30 Dias
Parte nobre do contra filé com osso, certificada Black Angus. Maturada por 30 
dias em temperatura, ventilação e umidade controladas em nossos Dry Agers.

Da Cozinha...
Strogonoff de Filet mignon
Com arroz branco e batata à sua escolha.

Strogonoff de frango orgânico
Com arroz branco e batata à sua escolha
 
Picadinho carioca de picanha
Este clássico carioca leva picanha cortada na ponta da faca, farofa na manteiga, 
arroz branco, feijão preto, banana à milanesa e ovo pochê

Filé a milanesa - Escolha um acompanhamento

O processo de Dry Aged é a maturação à seco da carne "in natura" que descansa 
por dias na temperatura, ventilação e umidade adequadas. Isso lhe confere maciez e 
um sabor único. É possível perceber notas amadeiradas, amendoadas, de manteiga e 

queijos azuis que se acentuam de acordo com o tempo que a carne matura.



Do Mar...
Bobó de Camarão e Lula
A lula é adicionada ao prato para dar um toque de leveza e originalidade. 
Acompanha arroz branco e farofa e dendê.

Strogonoff de Camarão
Com arroz branco e batata à escolha

Camarão de Aniversário
5 Camarões Vg, envoltos em catupiry e empanados em panko, acompanha arroz de limão 
siciliano

Arroz de camarão

Arroz de frutos do mar
Com polvo, lula e camarão

Arroz de bacalhau Giuseppe Grill
Lascas de bacalhau, azeitonas, creme de leite fresco e temperos especiais. Acompanha 
batata palha

Arroz de bacalhau com natas
Receita clássica de lascas de bacalhau Gadus Morhua envolto em arroz cremoso. 
Acompanha batata palha

Bacalhau Giuseppe Grill
Lombo de bacalhau Gadus Morhua. Servido com batatas ao murro, brócolis, cebolas e 
azeitonas pretas

Moqueca de peixe branco
Peixe branco do dia com arroz e farofa de dendê

Moqueca de peixe branco com camarões 
Com arroz branco e farofa de dendê



Do Mar...
Panela da Zozô

Receita tradicional da vovó Zozô com frutos do mar puxados em dendê, servidos 
com creme de arroz e acompanhado de farofa de dendê

Cassoulet de Frutos do Mar

Releitura do clássico prato francês feito com frutos do mar, feijão branco e molho 
de crustáceos. Acompanha arroz branco

Polvo à Provençal 
Tentáculos de polvo salteados em azeite de oliva extra virgem, ervas da Provence, 
lâminas de alho e tomates cereja frescos

Polvo à Lagareiro
Grelhado, servido com batatas ao murro, brocolis e azeitonas pretas

Haddock
Lombo de Haddock defumado e cozido no leite. Acompanha palmito fresco grelhado e 
batatas torneadas

Tornedor de Atum 

Selado em crosta de gergelim e regado com molho Teriaki. Acompanhamento à escolha. 

Tranche de Salmão
Acompanhamento à escolha.

Peixe branco à doré
Peixe do dia empanado em farinha panko. Acompanha molho de camarões. Acompanhamento 
à escolha. 



Da Peixaria...
Todos os peixes e frutos do mar são entregues diariamente de acordo com a sorte 

dos nossos pescadores. Preço por Quilo.        

Ostra - unidade 
Fresca, Grelhada ou Gratinada

Vieira - unidade 

Lagosta

Cavaquinha

Camarão Grande "VG"

Lula

Polvo

Pampo

Robalo

Badejo

Garoupa

Pargo

Olho de Boi

Vermelho



Acompanhamentos...

Arrozes
Maluco / de brócolis / de limão siciliano / integral 

                    
Batatas

Farofas

Saladas
Verde / caesar / mista 

Cremes e Purês

Vegetais

Cebola grelhada

Os pratos da churrasqueira, do grill, da peixaria, e "Os clássicos" dão direito a 
um acompanhamento à sua escolha, com reposição.

Giuseppe / em lascas / chips / palito / assada com casca / noisette / sauté / 
palha com alecrim

de cebola/ de banana / de ovos / na manteiga / de abobrinha com farinha de milho 
de Araxá (MG)

Creme de milho / creme de espinafre / purê de batatas / polenta à moda do chef / 
musseline de batata baroa

Brócolis ao alho e óleo / legumes grelhados / espinafre na ponta da faca 



 Sobremesas...
Parte da renda das sobremesas é doada para o Instituto da Criança        

Romeu e Julieta
Goiabada de Ponte Nova (MG) servida quente com sorvete de queijo.

Crème caramel 
Tradicional pudim de leite.

Mousse de chocolate
Mousse de chocolate coberta com lâminas de amêndoas torradas.

Petit Gâteau de chocolate 
Bolinho de chocolate com recheio cremoso de chocolate. Servido com sorvete de 
creme (Preparo: 10 minutos).

Petit Gâteau de cocada mole com doce de Leite
Bolinho de cocada com recheio cremoso de doce de leite. Servido com sorvete de 
tapioca (Preparo: 10 minutos).

Creme de papaya
Mamão batido com sorvete de creme, regado com licor de cassis.

Creme siciliano
Limão batido com sorvete de creme. regado com Limoncello.

Cuscuz de tapioca
Tradicional cuscuz Baiano feito com coco fresco.

Tarte Tatin
Torta de maçã servida com calda quente e sorvete de canela.

Banana Giuseppe Grill
Bananas assadas e caramelizadas com sorvete de creme - Preparo: 10 minutos

Encharcada
Doce de Lascas de ovos recheado com ovos moles, levemente tostado e finalizado 
com canela.

Delícias de Aveiro
Sorvete de canela em ovos moles de Aveiro e lascas de amêndoas.

Frutas da estação

Sorvetes

Café Nolita - 250g

Sabores à sua escolha: creme; creme diet; chocolate; tapioca; queijo; canela



Bebidas...
Água Prata s/ gás - 300ml

Água Prata c/ gás - 300ml

Água Mineral San Pellegrino - 505ml

Água das Pedras - 750ml

Água das Pedras - 250ml

Água Perrier - 330ml

Água de coco Vero - 330Ml

Sodas da casa (gaseficadas) - escolha o sabor

Refrigerantes

Mate da casa

Limonada Suíça 

Suco de Laranja

Suco de maracujá

Suco Mix (Abacaxi, maracujá, Laranja e hortelã)

Suco de abacaxi / abacaxi com Hortelã

Suco de tomate / Suco de tomate temperado

Coquetel de frutas

Red Bull

Café Nolita

Café Descafeinado

Capuccino Grande Nolita

Chás Variados 

Café Nolita - 250g
 
 

tangerina / frutas vermelhas / abacaxi com capim limão / tradicional (gengibre e 
limão siciliano)



Cervejas...

Cerveja Bohemia - 355ml
Chopp Stella Artois
Cerveja Stella Artois - 330ml
Cerveja Becks - 330ml
Chopp Tigresa
Cerveja Tigresa

Franziskaner Weiss beer - 500ml

Goose Island Session Ipa - 355ml

Hoegaarden - 330ml

Defesa do Consumidor: 2533-4488 / Disque denúncia: 2253-1177
Saúde Pública: 2503-2280 / Vigilância sanitária: 1748

 SE BEBER NÃO DIRIJA. 

A Franziskaner Hefe Hell é uma cerveja Alemã de trigo de cor cristalina, sabor 
leve, com refrescância e aroma levemente frutado. Harmoniza bem com nossos peixes e 
frutos do mar grelhados.

Original da feira mundial de Chicago, é uma clássica IPA com aroma de frutas 
tropicais, leve e refrescante. A dica para harmonizar é nossa Salada morna de frutos 
do mar.

É a Witibier mais popular da Bélgica. feita de trigo, sementes de coentro e 
raspas de laranja. Leve, refrescante, ao mesmo tempo doce e cítrica. Experimente com 
nossos Ceviches ou Anéis de Lula à dorê.

É proibida a venda ou distribuição de bebidas alcoólicas a menores de 18 anos, Lei 
13.106 de 17 de Março de 2015.



Paste Giuseppe...
Formado em 1993, o Giuseppe é o mais tradicional restaurante italiano do Centro 
da cidade. É o primogênito da família BestFork Experience.

Suas receitas são feitas diariamente há 30 anos. 

Fetuccine ao Funghi Porcini
Massa fresca artesanal com molho de cogumelos shitake, paris e porcini em creme 
fresco.

Spaghetti Alla Constanza
Molho feito com filé mignon cortado na ponta da faca, puxado com tomate e outros 
temperos

Fusilli Sorrento

Penne Alla Campagnola
Berinjela, abobrinha, brócolis e pimentão salteados no azeite e finalizados com 
nosso delicioso molho de tomate.

Spaghetti per Mariana
Camarões médios puxados no azeite e alho, rúcula, pimenta dedo-de-moça e molho 
mascarpone.

Polpettine
Mini especialidade da casa com ingredientes secretos. recheada com muçarela, 
cozida no molho de tomate e acompanhada de Spaghettini.

Batuta com Tagliatelle al Quatrro Formaggi
Paillard com fettuccine fresco e molho quatro queijos.

Gnocchetti Gemelli

Molho de tomates frescos, cubos de muçarela de búfala e manjericão.

Delicioso molho feito com a mistura de quatro queijos em proporções.



Top 70's Steakes...

Prove, descubra e divirta-se com esta homenagem de edição limitada!

★ Tartare Steak

★ Steak Café de Paris

★ Steak Poivere Vert

★ Bearnaise Steak

★ Diana Steak

★ Oswaldo Aranha filet mignon Steak

Filé mignon grelhado servido com molho diana e arroz especial feito com o mesmo 
molho. 

Filé mignon grelhado coberto com alho. Servido com arroz branco, farofa e batata 
portuguesa. 

Propomos uma viagem no tempo: de volta aos anos do movimento Hippie, Woodstock e 
da discoteca através das receitas que fizeram história e marcaram a gastronomia 

dos anos 70 no Brasil. 

Filé mingnon cortado na ponta da faca com temperos clássicos e gema de ovo 
opcional. Acompanha batatas chips. 

Filé mingnon grelhado coberto com manteiga especial Café Paris e servido com 
batatas em lascas.

Filé mignon grelhado coberto com molho de pimenta verde e acompanhado de noisette. 

Filé mignon grelhado servido com o tradicional molho bearnaise e acompanhado de 
batatas fritas.



Utensílios

Faca Giuseppe 

Prato dos Top 70's

Porquinhos Apoiador

Pratos dos Clássicos

Maminha

Picanha Supra Sumo

Costela de Boi

Steak ao Sal Grosso

Diversos

Azeite Giuseppe

Café Nolita - pacote 250g


