
PARA COMPARTILHAR

CANAPÉ DE TARTAR DE SALMÃO      $78

CANAPÉ DE STEAK TARTAR      $78

CANAPÉ MISTO STEAK TARTAR E SALMÃO      $78

CANAPÉ DE CARPACCIO      $53

MINI HAMBURGUERES COM BATATA PORTUGUESA      $75

FILET MIGNON APERITIVO À PROVENÇAL       $88

LINGUIÇA CALABRESA COM FAROFA E VINAGRETE      $63

BATATA BRAVA COM PÁPRICA       $40

OS CORTES

OS MOLHOS

POIVRE VERDE

QUEIJO ROQUEFORT

MOSTARDA DIJON

BÉARNAISE

MARCHAND DE VIN

Molho Extra

5

Nossos cortes são

acompanhados de uma

salada verde de entrada,

serviço de guarnições e

pote de batatas fritas. 

ESCOLHA O

CORTE E O MOLHO.
ENTRECÔTE PREMIUM ANGUS ( 320 g)     $140

FILET MIGNON       $130

FRALDINHA       $130

FILET MIGNON DE CORDEIRO      $130

CÔTELETTES DE PORC       $90

SALMÃO GRELHADO      $110

ESCALOPE DE FRANGO ORGÂNICO      $90

NOSSAS SUGESTÕES

TARTAR DE SALMÃO     $78
Com manga, ervas frescas e limão siciliano.

GRAND CARPACCIO      $68
À moda Bergamo. Com folhas verdes e lascas de parmesão.

STEAK TARTAR DE FILET MIGNON      $78
Cortado na ponta da faca, acompanha batatas fritas.
Se preferir peça selado.

HAMBURGUER  LE BIFE      $60
No pão de brioche com molho de mostarda Dijon, queijo Gruyère e crocante de bacon.
Acompanha batatas fritas e salada verde.

RAVIOLI DE MUSSARELA DE BÚFALA     $88
Ao molho de tomate e basílico.

98

De Segunda a Sexta-feira

durante o horário de almoço.

(corte 220g)

Corte do dia, salada verde,

serviço de guarnições e

pote de batatas fritas.

LE PAIN

ET LE BEURRE

14

 Nosso pão de fermentação

natural e manteiga da casa

a porção



ACOMPANHAMENTOS

PARA OS PEQUENOS

PETIT BIFTECK          $68
Escalope de filet mignon, batatas fritas e arroz branco.

PETIT BIFTECK POULET        $58
Escalope de peito de frango orgânico, batatas fritas e arroz branco.

POTE DE BATATAS FRITAS 180 g     $20   | 360 g     $30
 
SERVIÇO DE GUARNIÇÕES  (para quem prefere não comer carne)       $68
 
SALADA VERDE COM NOZES      $30

BEBIDAS
Seleção de vinhos, coquetéis, caipirinhas, clericot e sangria à disposição.

Água mineral     $9
 
Água San Pelegrino (500 ml)    $25

Acqua Panna (505 ml)     $25

Suco de uva integral     $15
   
Suco de fruta     $15

Limonada aromatizada     $18

French Lemonade      $19

Refrigerante    $9

Sangria de vinho e frutas (1 l)    $129

Chás     $9

Café (expresso /descafeinado)     $9

Stella Artois (longneck)      $16

Heineken 0,0% (longneck)     $17

Heineken (longneck)      $17

Therezópolis (longneck)       $18

Estrella Galícia (longneck)      $18

Eisenbahn Pilsen (longneck)      $19

Colorado Larger (600 ml)      $25

Baden Baden Witbier /IPA (600 ml)     $33

SOBREMESAS

PETIT GÂTEAU AU CHOCOLAT          $36   
O verdadeiro, acompanha sorvete de baunilha.

MOUSSE DE CHOCOLATE          $36  
Com chocolate belga meio amargo Callebaut.

CREPE DE NUTELLA          $36 
Com sorvete de baunilha. 

CRÈME BRÛLÉE          $36 
Sobremesa à base de creme de leite com
crosta de açucar queimado.

VACHERIN DE FRUTAS VERMELHAS         $36 
Sorvete de baunilha, mini suspiros, morango
e calda de frutas vermelhas.

PANNACOTTA          $36
Delicado pudim de nata com baunilha,
coberto com calda de frutas vermelhas.

CRÈME CARAMEL          $36
Tradicional pudim de leite condensado.

TARTE FINE DE MAÇA VERDE          $36
Com sorvete de baunilha.  

CREME DE MAMÃO PAPAYA          $36
Com creme de cassis.

FRUTAS DA ESTAÇÃO          $21

CHOCOL´AMOUR DIET          $36
Sorvete de baunilha zero açucar, com calda,
farofa crocante e chantilly.

CREME DE MAMÃO PAPAYA DIET         $36

DIET



Veuve Ambal Blanc de Blancs Brut
Bernardi Jacur
Chandon Brut
Chandon Brut Rosé
Champagne Veuve Clicquot Brut

139
149
169
169
649

Bourgogne
Veneto
Serra Gaúcha
Serra Gaúcha
Champagne

França
Itália
Brasil
Brasil
França

Bicicleta - Chardonnay
Petirrojo Sauvignon Blanc
Mariana - Antão Vaz / Arinto / Alvarino
Garzón Reserva - Albariño

119
139
139
239

Chile
Chile
Portugal
Uruguai

V. Central
V. del Colchagua
Alentejo
Maldonado

Meia garrafa (375ml)

Adobe Emiliana Reserva - Cabernet Sauvignon
Bisquertt Petirrojo Reserva - Carmenére
Centini Rosso IGT - Sangiovese / Merlot / C. Sauvignon
Altos las Hormigas Clásico - Malbec (Biodinâmico)

Grand Bateau Rouge - Bordeaux
Bourgogne Rouge M. Andre Goichot - Pinot Noir

79
79

119
139
149
189

Chile
Chile
Itália
Argentina
França
França

V. del Colchagua
V. del Colchagua
Toscana
Mendoza
Bordeaux
Bourgogne

Garrafa pequena (187ml)

taça   garrafa

Garrafa padrão

Chandon Rosé Baby
Chandon Brut Baby

69
69

Brasil
Brasil

Serra Gaúcha
Serra Gaúcha

Veuve Ambal Blanc des Blancs Brut
La Nave Primitivo IGT
Petirrojo Reserva - Chardonnay
Premier Rendez-Vous - Merlot /Cab. Sauvignon

Bourgogne

Puglia

V. del Colchagua

Lang.- Roussillon

139
139
139
149

36
36
36
39

Espumante

Tinto

Branco

Tinto

VINHOS E ESPUMANTES DA CASA

O VINHO É POESIA ENGARRAFADA.

VINHOS BRANCOS

ESPUMANTES

VINHOS ROSÉS

VINHOS TINTOS

A. Mare Rosato - Bombino Nero
Emiliana Tais - Pinot Noir
Chakana Nuna Orgânico - Syrah /Malbec /Tannat

129
139
149

Puglia
Valle Casablanca
Mendoza

Itália
Chile
Argentina



Acima de R$ 400

VINHOS DE SOBREMESA

99

219

29

39

Ceremony Ruby 

Ceremony Tawny - 10 Anos

Douro

Douro

Portugal

Portugal

Terra Rossa - Primitivo di Manduria DOC
Marqués de Murrieta Reserva DOC
Bourgogne Cuvée Numero 1 - D. Laurent
Barolo DOCG - Paolo Scavino
Brunello di Montalcino DOCG - Castello Banfi

Puglia
Rioja
Bourgogne
Piemonte
Toscana

Itália
Espanha
França
Itália
Itália

409
489
529
789
909

De R$ 200 a R$ 399

O VINHO TRANSFORMA A INDIFERENÇA EM AMOR,
O AMOR EM CIÚME E O CIÚME EM LOUCURA.

Chile
Argentina
Chile
Itália
Chile
Espanha
Itália
Portugal
Argentina
Chile
França
Chile
França

V. Central
Mendoza
V. del Colchagua
Sicília
V. del Colchagua
Rioja DOC
Puglia
Alentejo
V. Uco - Mendoza
V. del Maipo
Languedoc - Roussillon
V. del Colchagua
Languedoc - Roussillon

Bicicleta - Cabernet Sauvignon
Aimé - Malbec
Petirrojo Reserva - Carmenére
Cusumano Bagliore DOC - Nero d’Avola
Adobe Emiliana Reserva - Carmenére
Carlos Serres Joven - Tempranillo
A. Mare - Primitivo
Mariana - T. Nacional /A. Boushcet /Trincadeira
Chakana Nuna - Malbec (Orgânico, Biodinâmico)

Armador Odfjell - Merlot (Orgânico)

Laroche La Chevalière - Pinot Noir
Cono Sur Reserva Especial - Cabernet Savignon
Poeme Grande Réserve - Cabernet / Syrah

119
129
139
139
139
139
149
159
159
169
169
169
189

Ruca Malen - Malbec
Garzon Reserva - Tannat
Centini Rosso IGT - Sangiovese /Merlot/ Cab. Sauvignon
Grand Bateau Rouge - Château Beychevelle
Sophenia Estate Wine - Malbec
Vivanco Crianza - Tempranillo
Bourgogne M. Andre Goichot - Pinot Noir

Mendoza
Maldonado
Toscana
Bordeaux
Tupungato - Mendoza
Rioja DOC
Bourgogne

Argentina
Uruguai
Itália
França
Argentina
Espanha
França

209
219
239
249
259
299
319

VINHOS TINTOS

De R$ 99 até R$ 199

taça      garrafa



Welcome to Le Bife (Espumante, Drambuie, morango, hortelã e Angostura)

Mojito de Morango (Rum, Morango, Xarope Mojito)

Apple Dry  (Gin com xarope de maça verde)

Run Sour (Rum, suco de abacaxi, suco de limão, xarope, clara)

Aperol Brandy (Aperol, Cointreau, Fundador, suco de limão, soda)

Tres Amaretto Sour (Amareto, café expresso, suco de limão)

Bourboni (Bourbon, Vermuth, Drambui)

Penicillin (Jim Bean, limão cravo, mel e xarope de gengibre)

Coquetel de Frutas

DRINKS DA CASA para opções sem álcool, consulte nosso barman.

CAIPIRINHAS

Caipirinha Tradicional
Caipiríssima
Caipi Sakê
Caipiroska Tradicional
Caipirinha Premium (Leblon, Espírito de Minas ou Nêga Fulô)  

Caipiroska Premium (Grey Goose, Stolichinaya, Absolut, Wyborowa)

37
37
37
39
39
39

CERVEJAS

Stella Artois (longneck)

Heineken 0,0% (long Neck)

Heineken (longneck)

Therezópolis (longneck)

Estrella Galícia
Eisenbahn Pilsen
Colorado Larger (one way)

Baden Baden Witbier
Baden Baden IPA

16
17
17
18
18
19
25
33
33

Sangria de vinho tinto
Clericot de vinho branco
Sangria de espumante

129
129
139

JARRAS para compartilhar.

Qualquer um
Drinks da Casa37

CLÁSSICOS para mais opções, consulte nosso barman.

Kir Royal 
Bellini
Daiquiri
Campari Tônica
Rabo de Galo
Cosmopolitan 
Margarita
Aperol Spritz  
Mojito com Sprite Lemon Fresh

32
32
33
33
35
37
37
37
37

Bloody Mary
Dry Martini
Whisky Sour
Tequila Sunrise
Manhattan
Negroni
Old Fashion 
Negroni Sbagliato
Moscow Mule

37
39
39
39
39
39
39
39
39



Gin Tônica Clássico
Gin Tônica Framboesa
Gin Tônica Mediterrâneo
Gin Tônica Spice

39
39
39
39

GIN TÔNICA

OUTROS

WHISKY

Jim Beam
Red Label
J&B
Cutty Sark
Jack Daniel’s
White Horse
Old Par
Scoth Dewar’s (12 anos)

Chivas (12 anos)

Black Label (12 anos)

Buchanans (12 anos)

Glenfiddich (12 anos)

Dimple (15 anos)

Gentleman Jack (15 anos)

Swing

27
27
27
27
27
29
31
35
35
35
37
37
40
40
41

Fundador
Calvados
Courvoisier
Remy Martin
Hennessy

25
33
39
43
45

NÃO ALCOÓLICAS
Tequila Silver
Steinhaeger
Fernet
Jerez
Poire Williams
Grappa
Tequila Gold
Rum Bacardi Carta Blanca
Rum Bacardi Gold
Gin Gordon’s 
Rum Havana Club (7 anos)

Gin Bombay
Gin Tanqueray

23
23
23
23
23
23
25
25
27
29
29
33
33

Água mineral
Refrigerante
Suco de uva integral 
Suco de fruta
Limonada aromatizada
French Lemonade
Água San Pellegrino (500 ml)

Acqua Panna (500 ml)

 
Chá
Café Expresso
Capuccino grande (Café expresso,
leite, canela, chocolate Callebaut)

9
9

15
15
18
19
25
25

9
9

14

VODKAS

Absolut
Stolichnaya
Wyborowa
Grey Goose

28
28
28
33

27
27
27
27
27
29
33

Cointreau
Drambuie
Baileys
Licor 43
Lemoncello
Amaretto
Frangelico

LICORES


