
criatividade

afetividade
com as mãos + dois com talheres + um doce R$ 690,
harmonização de vinhos R$ 340,

com as mãos + quatro com talheres + um doce R$ 790, 
harmonização de vinhos  R$ 470,

com as mãos

Ostra e goiaba

Pescado, melão e mate

Vieiras e caju amigo

Tomate, tomate e tomate

Pão de queijo

Casquinha de siri

Camarão e abóbora

Temaki 

Camarão e chuchu

Berinjela e missô

Cervantes



café  + gostosuras

Coado (R$ 30) . Expresso (R$ 30)

...

Brigadeiro Oro, Cajuzinho, Pudim e Queijadinha.

que seja doce
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com talheres
Crustáceo, alho poró e pistache

Peixe, pamonha e caldo de milho tostado

 Mini arroz, pupunha e kimchi

Boi, castanha e tutano

 Gema, cajá e amêndoas

 Coco, nossas versões

Tudo chocolate


